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e Communiquer en période estivale sur une nouvelle signature de marque

Les objectifs de la marque :

\. Communiquer sur la nouvelle signature St Mamet « nos
fruits ont de I'idée »

J.\ Mettre en avant des recettes facilement réalisables avec les
fruits en conserve et générer 'achat

La réponse de 20 Minutes :

J.\ Un dispositif Contenu avec une double page d’articles
informatifs sur les fruits et les fruits de saisons

J.\ Un format pub en double escalier pour promouvoir les
recettes de smoothie a réaliser avec les produits St Mamet
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Vous en saurez tant sur les cerises
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toujours été un hit des
tables estivales

20 MAGAZINE

Consommer des
fruits de raison

Filiére Larboricutture fr
une voie médi

Avauas
tledthe

én.

Au frigo, une i
Tips
b

S
e\ 'Pétl]CS
P Auricits 2

DES SMOOTHIES
/ lh;f("hi S o -"-‘
N d

g

minutes




St MAMET

DEPUIS 1953 ——

Juin 2019

Double page d’articles : culture

fruitiere, astuces, idées recues et

zoom sur un fruit de saison, la cerise.

Tout pour donner envie aux lecteurs!

Pour plus d’impact, rattaché au
contenu édito : Mise en avant
d’idées recettes de Smoothie a
réaliser avec les produits St Mamet,
ainsi qu’un bandeau de la nouvelle
signature de marque « Nos fruits on

des idées »

20 MAGAZINE

Consommer des
fruits de raison
Filiére Larborcutiure futins rasonnée propose

UNe Vo Medane, Qul ne Dannit pas ks produts
phytosantares, mag en imite utisason

N bgina o e eee Wy
P e gy PR,
000w (O Y
oy cwror—r ¥ s S e e bt
s S ratawa v Baregey
N e L
PRy TN T 1)
A8 et et ue o0 et It
P e« 1 Do Coume s Gun
TSN PGy o e
Lty et | sriana Ty
. ow o s L
Wy e 4 ey
ehna - T ant e wndance wey o
Y e g mnar o
W W S # pevie e g -
A ) e
Pt an ho gt -

Pt procasme eagt gue Donet
I o
“are gy s AN g

el e R
Wy S s R o e e
et b Nt Bhd Sy s TP

0 | apetat sy s
e e
T e
9 rmse e prtemany dun v
A e B s g

ek R b T
"8 v Pk 0 v T ) By
N ETL Gt e et e

5 N /PC(Q]CG

Abricols

@wm B B s

@ Unz boite de Péches StMamet B50g * 1/2 banane
= Une boite dAbricots St Mamet 8209 = Quelques glagons.

“E'té © Dars n blender versez 10w
les ingrécients.

& Réservez un oreillon de péche,

€D Mixezle tout Servez bien frais dans uw jol bol |
@ Ccupez en tranches la péche restante pout décorer
le dessus devotre bol, rajoutez des fruiw rouges frais wut autoce
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= Ure bote dAnanas Morczaux S Mamet 570
© 10 %uilles de meathe = Quelques glagens

Recilfe

 Dans un blender verser fous singiédents. g

@ Mixez le tout
© Servez bien frais dans un jobi verre !
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